
Für die Vorder- und Rückseite lege 
jeweils den Caramel Giebel auf die 
Alpenmilch Schokolade, sodass die 
oberste Reihe der Alpenmilch komplett 
überlappt wird. Die kleinen Ecken 
der Alpenmilch, die links und rechts 
hinter dem Giebel überstehen, einfach 
abschneiden. Verklebe nun Giebel und 
Wand miteinander.

Schneide aus den von Schritt 1 übrigen 
Resten der Alpenmilch Schokolade 
eine Tür mit 3 Stückchen hoch aus und 
die Fensterläden aus einem halbierten 
Alpenmilch Stück. Lege sie beiseite.

Für das Dach benötigst du hauchzarte 
Milka Herzen. Halbiere 4 von den Herzen, 
damit du eine gerade Kante als Abschluss 

hast. Lege nun die Herzen nacheinander zu 
4 Reihen auf, wie im Bild zu sehen. Beginne 

mit der untersten Reihe. Lege die nächste 
Reihe überlappend darüber, sodass keine 
Lücken sichtbar sind (siehe Bild 8). Damit 

schaffst du die ideale Dachhöhe.

Für die Vorder- und Rückseite schneide 
jeweils 1 Tafel Milka Alpenmilch 90 g  

in 5 x 4 Stückchen. Anschließend 
schneidest du die linke und die rechte 
Kante noch etwas schräg, sodass die 
Unterseite schmaler ist als die Ober-

seite. Achte darauf, Vorder- und Rück-
seite möglichst gleich zu schneiden. 

Füge nun alle Bauteile mit der geschmol-
zenen Schokolade zusammen und fixiere 
die beiden Dachhälften auf den Seiten-
flächen des Hauses. 

Klebe die Fensterläden, die Türe und die 
Milka Herzpraline an.

Schneide nun bei der Vorderseite die 
Tür und das Fenster aus. Am besten 
funktioniert dies mit einem erwärmten 
Messer und mit wenig Druck auf die 
Schokolade. 

Schmelze alle übrig gebliebenen 
Alpenmilch Stücke ein, um Kleber zu 
erhalten. 

Um dein Milka Tiny Haus noch nach 
Herzenslust zu verzieren, verwendest 

du Zuckerguss und Staubzucker.

Viel Freude mit deinem fertigen  
Milka Schokohaus!

Als nächstes schneidest du aus je einer 
Tafel Milka Caramel 100 g den vorderen 

und hinteren Dachgiebel pyramiden-
förmig aus – 5 Stückchen breit und 2 

Stückchen hoch. 

Achte auch hier darauf, die Giebel 
möglichst gleich zu schneiden.

Messer in heißem Wasser erwärmen. 

Für die zwei Seitenflächen schneide 
je eine Tafel Milka Alpenmilch 90 g in 

4 x 3 Stückchen. 
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ZUTATEN: 
•	 4 x Milka Alpenmilch (90 g)
•	 1 Pkg Milka Hauchzarte Herzen (130 g)
•	 2 x Milka Caramel (100 g)

OPTIONAL ALS DEKORATION:
•	 Staubzucker, Zuckerguss 
•	 1 Pkg I Love Milka Pralinés 
	 Haselnusscrème (110 g)

UTENSILIEN: Unterlage, Messer, Pinsel, Schneidebrett, Spritzbeutel, Topf

TINY
HAUS


